FRITTATA AL FORNO CON POLP! I MAIAL
CACIOCAVALLO VITELLO AL FORNO
Uova N*1 N*1,5 N*1,5 Carne tritata di maiale Gr. 50 Gr. 60 Gr.70
Caciocavallo Gr.20 Gr. 30 Gr. 40 Carne tritata di vitello Gr. SO Gr. 60 Gr.70
Olio extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr. 6 Uova ogni 10 porzioni N°*1 N*1 N1
Parmigiano o grana Gr.5 Gr.S Gr.S Parmigiano o grana Gr.5 Gr.5 Gr.5
Sale iodato q.b. q.b. q.b. Mollica di pane q.b. q.b. q.b.
Olio extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr.6
Sale iodato q.b. q.b. q.b.
STRACCETT! DI POLLO IN HAMBURGER DI VITELLO
PADELLA:
Carne di vitello 17 scelta Gr. 70 Gr. 80 Gr. 90
Petto di pollo Gr. 70 Gr. 80 Gr.90 Olio extravergine di oliva Gr. 5 Gr.5 Gr. 6
Farina q.b. q.b. q.b. Sale iodato q.b. q.b. q.b.
Qlio extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr.6
Sale iodato q.b. q.b. q.b.
PIZZAIOLA DI VITELLO: OMELETTE AL FORNO CON
CACIOCAVALLO
Fettina di vitello Gr. 70 Gr. 80 Gr. 90 :
Pomodori pelati Gr. 25 Gr. 30 Gr. 35 Uova N3 N*1,5 N*15
Olio extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr. 6 Caciocavallo Gr. 20 Gr. 30 Gr. 40
Sale iodato q.b. q.b. q.b. Olio extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr. 6
Parmigiano o grana Gr. Gr.5 Gr.5
Sale iodato q?? q.b. q.b.
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| BOCCONCINI DI a0 : ' GGI RESCO
MOZZARELIA DI GR: 30cd | :N®2 N*3 N° 4 pAL PAST, Gr. 60 Gr.'70 Gr. 80
‘ + (cresc
stracching, prealpl, cdclotta
fresca) :
*%
M:“ST ONCIN| D FILETTO.DI FILETTO DI **MERLUZZO
RLUZ70 AL FORNO PANATO 0 H
*% S Vi . ¢ N
’ B?Stoncmi difiletto di Ne3 N*4 N5 " Filetto di **merluzzo Gr. 90 Gr. 100 Gr,110
»noﬁl?r MRl S Gr.5 | Gr.5 Gr.6 ‘Mollica di pane 9-b. q.b. q9.b.
0 extra vergine di oliva Olio extravergine di oliva Gr.5 G5 Gr.6
:g‘roth DI VITELLO AL SOVRACOSCEDIPOLLOAL 4
EORNO: FORNO:
Fettina di vitello - G, 70 Gr. 80 Gr. 90 Sovracosce di pollo Gr.140 | Gr.150 - | Gr,160
-Mallica dipane g.b. q.b. q.b. Olio,extra vergine di oliva Gr.5 Gr.5 Gr.6
Olio extra vergine dioliva Gr, S Gr.5 Gr.6 Sale iodato ab. q.b. q.b.
- Parmigiano-o grana Gr.5 - Gr.S Gr,5
Sale jodato: q.b. q.b. q:b.
&ONE_DI—MA!ALE_& FILETTO DI **PLATESSA
FORNO: _ IMPANATO AL FORNO:
» Gr.70 Gr.80 - Gr. 90 N
ﬁlqne»d.i maiale Ge.S Gr.5 | Gr. € Filetto di **platessa Gr. 90 Gr, 100 Gr.110
Olio sxtra‘vergin_e-dlzbliva q.b. q.b. q.b Mollica di pane g.b. q.b. q.b.
Sale iodato | Olio extravergine di oliva Gr.5 Gr. 5 Gr. 6
'COTOLETTA D{FILETTO D! BOCCONCINI D!
**MERLUZZO AL FORNO: MOZZARELLA E PROSCIUTTO
N - €OTTO s.o. O BRESAOLA:
Cotoletta di N1 N1 N°1,5 j : N*1 7 N3
filetto**merluzzo .Gr.5 Gr.5 Gr.6 Bocconcint di mozzarella (gr- ' ]
Olia extravergine di oliva. 30¢cd) er 40 i
Prosciutto cottos.p. Gr.35 - Gr. 45
Bresaola c0 Gr. 45
' FESA DI TACCHINO AL POLPETTE DI VITELLO AL
FORNO SUGO:
Gr..50 | Greo Gr70
Fesz di tacchino 3t forno - Gr-70 Gr. 80 Gr. 90 Carnetritata divitello - N°1 N°1 N1
Olio extravergine di oliva Gr.5 Gr:5 Gr: 6 Uova ogni 10-porzioni | Gr. 25 Gr. 30 Gr.35
'Sale fodato q.b. q.b. q.b. Pomodori-pelati Gr.5 Gr.5 Gr.5
Parmiglano o grana q.b. qb q.b.
Mollica di pane Gr.5 Gr.5 Gr.6
Olio extra vergine di oliva q.b. §.b. q:b.
Salejodato
[ FORMAGGIO FRESCO ~SCALOPPINE DI POLLO O
SPALMABILE O A PASTA TACCHINO: : -
MOLLE E PROSCIUTTO g ' Gr. 70 Gr. 80 Gr. 90
.COTTO: fcrescenza, ' petto di pollo o tacchino q:b. Q.b. q.b.
stracchino, prealpi, caciotta | Gr.30 Gr, 35 Gr. 40 | Farina elimone Ge:5 Gr.5 Gr.6
n ) - ; Gr. 35 Gr. 40 Gr. 45 Olio extra vergine.di aliva q.b. q.b. q-b.
fresca} e {
P{qsd,uttd-totto'-sm- Sale iodato.
FILETTO DI MAIALE AL - CACIOCAVALLO E
'FORNO: 4 PROSCIUTTO COTTO s.p.:
; | Gr.70 Gr: 80 Gr, 90 J
Filetto. di maiale’ Gr.5 Gr,5 |eng  €aclocavallo " | Gr.35 Gr. 40 Gr.45
| Olio extra vergine di olivd q.b- qb. o g.b. | Prosciutto cotto,s.p. Gr, 35 Gr. 40 Gr, 45,
ssleiodato ' L ol A
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*+#pOLPETTE DI VITELLO
ERITTE:

Carne tritata di vitello Gr. 50 Gr, 60 . Gr. 70
Uova ogni 10 porzioni N1 N1 N°1
Parmigiano o grana Gr. 5 Gr. 5 Gr, 5
Mollica di pane g.b. g.b. q.b.
Olio extra vergine di oliva Gr. 5 Gr. 5 Gr. 6
Sale lodato q.b. q.b, q.b.

***PARMIGIANA DI ***|NVOLTINO DI VITELLO AL

MELANZANE AL FORNO: FORNO: 1

Melanzane Gr. 50 Gr. 60 Gr.70 Fettina di vitello Gr. 70 Gr. 80 Gr.90

Uova ogni 10 porzioni - N*1 N°1 N°®1 Parmigiano o grana Gr.5 Gr.5 Gr.5

Pomodori pelati Gr. 25 Gr. 30 Gr. 35 Mollica di pane q.b. q.b. a.b.

Parmigiano o grana | Gr.5 Gr.5 Gr.5 Farina qg.b. q.b, g.b.

' Mollica di pane q.b. q.b. q.b. Olio extra vergine di oliva Gr. 5 Gr.5 Gr.6
Olio extra vergine di oliva 1Gr.S Gr.5 Gr. 6 Sale iodato q.b. g.b. q.b.
Sale iodato q.b. q.b. q.b.

*¥¥RAPE E SALSICCIA **+*COSCIOTTO DI AGNELLO

- ARROSTO: AL FORNO:

 Salsiccia di maiale fresca Gr.70 Gr, 80 Gr. 90 Cosciotto di agnello disossato | Gr. 70 Gr. 80 Gr. 90
Rape fresche Gr. 100 Gr.130 Gr.150 Olio extra vergine dioliva | Gr.5 Gr.5 Gr.6

' Olio extra vergine di oliva Gr.5 Gr. 5 Gr. 6 Sale iodato g.b. g.b. q.b.
' Sale iodato q.b. q.b. q.b.




